Marmicoc:

OLLA A PRESION DE ACERO

Capacidad 6, 8 y 10 Litros.

Cuerpo y tapa de acero inoxidable 18/10, de T mm de expesor.

Fondo Termodifusor “Induxal” de 5 mm de expesor.

Sencillo y facil manejo: 1 nivel de presién controlado por gravedad (pesa).

Muy segura: 3 sistemas de seguridad a la presion.
Comodo sistema de cierre progresivo.
Pomo ergondémico.

Cocina en 1/3 del tiempo necesario en la cocina tradicional.

Ahorra hasta el 60% de la energfa usada al cocinar en una olla tradicional.

Ayuda a preservar el contenido en vitaminas, minerales y sabores de los aliementos.

Apta para todo tipo de fuegos.

DATOS TECNICOS

OLLA CLASIC 6 L.

INOXIDABLE

OLLA CLASIC 8 L.

OLLA CLASIC 10 L.
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Caja individual
Caja Master
DCM.

VOL CM.

Descripcion

Olla6 L.
110PCLASIO6
8429113110208

330x 245 x 220 mm.
505 x 345 x 460 mm.

4
0,080

OllagL.
11TOPCLASIO8
8429113110215

340x 260 x 245 mm.

535x355x510 mm
4
0,096

Olla10L.
1TOPCLASIT0
8429113110222
385 x 285 x 255 mm.
585 x400 x 530 mm
4
0,1240




